
Son étiquette originale reprend l’Arbre de Vie brodé au point de 
croix par Catherine et la bande du quilt qu’a fait maman et que vous 
pourrez admirer sur place, au domaine.
Pour cette cuvée 2019 nous retrouvons la puissance du millésime au 
niveau aromatique. C’est une compotée de fruits rouges qui éclate 
au nez, puis au palais. Au niveau de la structure, nous sommes sur un 
vin charpenté, avec une belle acidité et des tanins présents mais 
souples qui lui donnent un superbe équilibre, et le tout sur une belle 
longueur en bouche. Comme j’aime à le dire, «  une gorgée en 
appelle une autre » !
N’est-ce pas là, la définition d’un « vin plaisir » ?

Il a un côté très versatile en ce qui concerne sa dégustation, à 
l’apéritif avec des tapas, au cours du repas, sur des viandes grillées 
ou un plat végétarien épicé.

Disponible également en magnum.

Cépages : 60 % grenache, 20 % mourvèdre, 10 % syrah, 10 % 
cinsault et carignan.

Alc. : 15 % vol.

Température de service : 16 °C

A consommer dès à présent ou laisser vieillir jusqu’à 10 ans.
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